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Kein osterreichisches Gansl ohne Auslauf

Ob biologische oder konventionelle Haltung: Jede 6sterreichische Gans hat einen Auslauf.
Dennoch wird der GroBteil unseres Bedarfes mit Importen aus Landern mit niedrigeren
Produktionsstandards gedeckt. Der Verein Land schafft Leben informiert.

November ist Ganslzeit: Der GroRteil der in Osterreich konsumierten frischen Ganse wird rund
um Martini am 11. November verkauft beziehungsweise verspeist, wahrend des restlichen
Jahres hélt sich unser Appetit auf Gans hingegen in Grenzen. In Grenzen halt sich auch der
Anteil an osterreichischem Gansefleisch: Nur etwa ein Drittel unseres Gesamtverzehrs stammt
von heimischen Génsen. Dabei haben wir in Osterreich die hdéchsten Standards in der
Gansehaltung: Jeder Gans — egal ob in biologischer oder konventioneller Haltung — muss laut
Osterreichischer Tierhaltungsverordnung ein Auslauf zur Verfiigung stehen. Fir Maria
Fanninger, Griinderin des Vereins Land schafft Leben, ein guter Grund, beim Ganslessen
dieses Jahr ganz genau auf die Herkunft zu achten:

~Wer ein Osterreichisches Gans/ bestellt, kann sich sicher sein, dass das Tier zu Lebzeiten
Zugang zu einem Auslauf gehabt hat. Bei Génsen aus Léndern wie Ungarn oder Polen, von
denen wir die restlichen zwei Drittel unseres Gdnsefleisches beziehen, ist das nicht der Fall.
Hier gelten deutlich weniger strenge Regulierungen, teilweise werden sogar bei uns verbotene
Praktiken wie die Stopfmast noch ausgeliibt. Das macht die Gans zu einem Paradebeispiel
dafiir, was fiir einen Unterschied die Herkunft eines Lebensmittels in Bezug auf dessen
Produktionsbedingungen machen kann. Und macht es umso wichtiger, dass wir darauf achten,
woher das Gansl auf unserem Teller kommt. Tun wir das nicht, dann passiert nichts anderes,
als dass wir das bei uns verbotene Tierleid erst recht wieder in Form von importierter Billigware
auf unsere Teller holen.”

Griff zur heimischen Gans, Griff zu guter Haltung

In Osterreich diirfen auf einem Quadratmeter im Stall maximal 21 Kilogramm Génse gehalten
werden. Zusatzlich muss jedes Tier mindestens 50 Quadratmeter Auslauf zur Verfligung haben.
Haben die Tiere mehr Platz im Stall, dann ist weniger Auslauf ausreichend: Wenn maximal 15
Kilogramm pro Quadratmeter gehalten werden, gentgen 10 Quadratmeter Auslauf pro Tier.
Damit ist die Osterreichische Génsehaltung im internationalen Vergleich besonders streng
reguliert. Maria Fanninger sagt dazu:

,Die strengen Auflagen in der Génsehaltung zeigen, wie wichtig den Osterreicherinnen und
Osterreichern Tierwohl ist. Wenn wir diese Standards beibehalten und férdern wollen, miissen
wir uns aber auch daflir entscheiden, sprich: beim Ganslessen auf die Herkunft der Tiere
achten. Das kénnen wir aber nur, wenn auch in der Gastronomie endlich Transparenz
beziiglich der Herkunft der verkochten Zutaten herrscht. Besonders bei tierischen Produkten
braucht es daher unbedingt eine verpflichtende Kennzeichnung von Herkunft und Haltung.“

Fiir Riickfragen oder ein Interview stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung!

Carmen Briiggler, Kommunikation
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Bildbeschreibungen:

e In Osterreich hat jede Gans einen Auslauf, der je nach Platz im Stall mindestens zehn
beziehungsweise 50 Quadratmeter pro Tier grok sein muss; © Land schafft Leben

Weiterfiihrende Links fiir lhre Recherche:

e Mehr zu heimischen Lebensmitteln

Kurzinfo Land schafft Leben

.Den Menschen fehlt der Bezug zu Lebensmitteln, sie treffen ihre Konsumentscheidungen hauptsdchlich
tiber den Preis.“ Es war diese Erkenntnis, die den Bio-Bergbauern Hannes Royer und die Unternehmerin
Maria Fanninger 2014 dazu veranlasst hat, zusammen mit Mario Hiitter den gemeinnttzigen Verein Land
schafft Leben zu griinden und 2016 schlieklich der Offentlichkeit zu prasentieren. Transparent und
unabhéangig klaren sie seither zusammen mit ihrem Team Uber &sterreichische Lebensmittel und deren
Produktion auf und schaffen Bewusstsein fur die dkologischen und gesundheitlichen Auswirkungen
unseres Lebensmittelkonsums. Dazu beleuchtet der Verein die gesamte Wertschépfungskette von der
Landwirtschaft Uber die Verarbeitungsbetriebe bis in die Gastronomie und den Handel. Die Ergebnisse
der wissenschaftlich fundierten Recherchen werden in Form von Bild, Text und Video aufbereitet und
sind frei unter www.landschafftleben.at zuganglich. Die beiden Griinder*innen Hannes Royer und Maria
Fanninger stehen mit ihrem Verein Land schafft Leben flir Konsumentfinnen ebenso wie
Medienvertreterfinnen als erste Ansprechpartner zu vielfaltigen Themen aus der Lebensmittelwelt zur
Verfligung. Auch uUber zahlreiche Social-Media-Kandle, einen Newsletter und Vortrage bekommen
Konsument*innen realistische Bilder, die unsere Lebensmittelproduktion weder skandalisieren, noch
beschonigen. Ein besonders wichtiges Sprachrohr ist der mehrfach pramierte Podcast ,Wer nichts weif,
muss alles essen®, mit dem der Verein 2023 den O3-Podcast-Award gewinnen konnte. Land schafft
Leben finanziert sich Uber vier Sdulen: Aktuell unterstlitzen Uber 60 Forderer den Verein, darunter
Verarbeiter, Erzeugergemeinschaften und Vertreter des Lebensmittelhandels; zudem erhélt Land schafft
Leben seit dem Jahr 2021 eine offentliche Forderung; weiters nimmt der Verein Gelder Uber
Vortragstatigkeiten ein und wird von privaten Spender*innen unterstitzt.
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