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Zerlegt wird dabei nicht „irgendwie“, sondern mit System – und das ist sogar vorgegeben, denn die 

aus Grob- und Feinzerlegung entstehenden Teilstücke sind im Österreichischen Lebensmittelkodex 

definiert. Um die korrekten Teilstücke zu erhalten, muss die Zerlegung also entsprechend erfolgen – 

natürlich immer unter Berücksichtigung der Anatomie der Tiere. So werden die Hälften zwischen 

zwei Rippen in Vorder- und Hinterviertel geteilt. Das Vorderviertel besteht aus Schulter, Hals, 

Hinterem Ausgelöstem, Spitz und Brust, das Hinterviertel aus dem sogenannten Englischen, dem 

Knöpfel (Schlögel) und der Platte. Ein gängiger Begriff ist auch die Pistole, die ihren Namen ihrer 

Form verdankt. Dieses Teilstück umfasst Schlögel und Englischen. 
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https://www.landschafftleben.at/lebensmittel/soja/nachhaltigkeit/oekologische-aspekte
https://www.landschafftleben.at/lebensmittel/soja/nachhaltigkeit/oekologische-aspekte
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