
Land schafft Leben – Österreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2021

Sinn Bestandteile des 
Paprikas

Mögliche Empfindungen, eigene 
Ideen bitte ergänzen Grüner Paprika Gelber Paprika Roter Paprika

Tasten
Schale: fest, trocken, glatt, faltig/runzelig

Schauen

Farbe Schale/
Fruchtfleisch:

grün, gelb, rot, zweifärbig, glänzend, 
matt

Inneres: Farbe der Samen, Scheidewand, 
Plazenta

Stiel/Kelchblatt: vorhanden, nicht vorhanden, trocken, 
elastisch, feucht

Riechen Schale: intensiv, mild, muffig, fruchtig, erdig

Fruchtfleisch: intensiv, mild, grasig, Heu, blumig, 
fruchtig, holzig

Schmecken

Schale: fest, trocken, elastisch, bitter, süß, 
sauer 

Fruchtfleisch 
Grundgeschmack: süß, sauer, bitter

Aromen: fruchtig, grasig, nussig, holzig, 
wässrig

Textur/Mundgefühl: saftig, frisch, knackig, zäh, faserig, 
elastisch

Nachgeschmack: Neutral, mild, aromatisch, bitter, 
fruchtig, intensiv, langanhaltend

Bewertung: Welcher Paprika ist dein Spürnasen-Gewinner? 
Tipp: Wende das Schulnotenprinzip an. Drei Sterne gibt es für deinen 
Gewinner!

DER PAPRIKA: Spürnasen Sinnes-Checker


