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Name/Datum

Land schafft Leben – Österreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2021

Finde die markierten Wörter aus dem Text im Suchgitter! Sie sind senkrecht, waag-
recht und diagonal (auch gegen die Schreibrichtung) versteckt!

Die Äpfel für den Lebensmitteleinzelhandel werden nicht einfach nur abgeholt 
und verpackt. Dazwischen liegt eine aufwändige Logistik, egal ob die Äpfel gleich 
oder nach mehreren Monaten verpackt werden. Wichtig ist eine Trennung zwischen 
konventionellen und Bio-Äpfeln. Nach der Anlieferung wird gleich geprüft, ob die 
Fruchtfleischfestigkeit und der Zuckerwert (Zuckermessung) passen.  Das sind 
Qualitätskriterien und beeinflussen die Lagerfähigkeit. Ein Teil der Äpfel kommt 
nicht gleich in die Sortierung, sondern wird in Lagerzellen gelagert. Die Tempe-
ratur wird auf knapp über null Grad gesenkt, der Sauerstoffgehalt reduziert. Die 
Äpfel machen dann sozusagen einen Winterschlaf, sie verlangsamen den Reife- 
prozess deutlich. Die Zellen werden verschlossen und das Licht wird abgedreht. Erst 
wenn Nachfrage besteht, werden sie wieder geöffnet. Dann werden sie nicht mehr 
geschlossen, sondern alle Äpfel nach und nach entnommen.
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Die Äpfel für den Lebensmitteleinzelhandel werden nicht einfach nur abgeholt und verpackt. 
Dazwischen liegt eine aufwändige Logistik, egal ob die Äpfel gleich oder nach mehreren 
Monaten verpackt werden. Wichtig ist eine Trennung zwischen konventionellen und Bio-
Äpfeln. Nach der Anlieferung wird gleich geprüft, ob die Fruchtfleischfestigkeit und der 
Zuckerwert (Zuckermessung) passen. Das sind Qualitätskriterien und beeinflussen die 
Lagerfähigkeit. Ein Teil der Äpfel kommt nicht gleich in die Sortierung, sondern wird in 
Lagerzellen gelagert. Die Temperatur wird auf knapp über null Grad gesenkt, der 
Sauerstoffgehalt reduziert. Die Äpfel machen dann sozusagen einen Winterschlaf, sie 
verlangsamen den Reifeprozess deutlich. Die Zellen werden verschlossen und das Licht wird 
abgedreht. Erst wenn Nachfrage besteht, werden sie wieder geöffnet. Dann werden sie nicht 
mehr geschlossen, sondern alle Äpfel nach und nach entnommen. 
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