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Die Aussaat

Die Aussaat der Zuckerriibensamen erfolgt mit Maschi-
nen im Mérz oder Anfang April. Wichfig ist ein frockener
Boden. Leider kann Unkraut das Wachstum der Rube
hemmen und muss daher enfweder mif Hilfe eines Mittels
namens Glyphosat oder maschinell (auch handisch) ent-
fernt werden.

Pflanzenschufz

Um im Herbst eine erfolgreiche Emte einzufahren,
mussen die Bauern die Riiben vor Schaderregern und
Pilzkrankheiten aller Arf schiitzen. Es sind nur Pflanzen-
schutzmiftel erlaubt, deren Wirksfoffe ein aufwendiges
Zulassungsverfahren durchlaufen haben.

Erntezeit

Ab Mitte SepTember bis Mifte November wird die Zucker-

ribe geernTeT.

Wann geschiehT die Aussaatl der Samen und

wann kann die Zuckerrube geernTeT werden?®

Wie sollte der Boden bei der Aussaat sein®

Wovor missen die Bauern ihre Pﬂonzen

schulzen®

Welche Méglichkeifen fl’.’lr die Bauern gibT es, um

CIGS UnkrouT ZU vernichTen?
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,Versuche den Lickenfext mit Hilf

der Grafik auszufullen!”
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Quella: eigena Darstelung, versinfachte Darstaiung

Die Zuckerfabriken verarbeifen ausschlieBlich im Herbst und Winfer Riiben. Es gibt in Oster-
reich 2 Standorte. Die der Ruben erfolgt durch LKWs oder Zugwa-
gons. Die Guterzuge werden von Mifarbeitern enfladen, die einen Wasserstrahl auf die Riben
lenken und sie damit lockern. Dann schwimmen sie aus dem Waggon. LKWs kippen ihre
Ladung auf ein Férderband. Die ersten Schritte der Verarbeifung sind das Aussorfieren von
Steinen und das Waschen der Riiben. Dann wird die Riibe mifsamt der Schale von einer
zerkleinert. Es enfstehen Sireifen, die so genannten Rubenschnit-
zel. Die Schnifzel werden mit Wasser auf tiber 70 Grad erhitzl, dabei platzen die Zellwande

und der Zucker wird im Gegensfrom aus den Schnitzeln herausgelést. Es entsteht der

. Dieser Saft wird gereinigt und gefiltert. Der enfsfehende Diinnsaft

kommt in die Verdampf{station und es enfstehf der . Durch Hitze ver-
dampff nach und nach Wasser, bis sich Zuckerkrisfalle bilden. Die entstehende Masse kommt
in einen Behaller, der sich sehr schnell dreht, man nennt dies

Durch die Drehung werden die Kristalle von der Flissigkeit gefrennt. Die Zuckerkristalle wer-

den gefrocknef, gekiihlt und im Silo gelagert.

Zucker Lapbook

Es gibt eine Vielzahl von Zuckerarten:

Welche kennsT due Forsche im |nTerneT noch!

Lies das Etikett und benenne Zuckeralternativen:




