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& Der Zucker

Kamishibai ist ein Erzahltheafer. Viele Schulen sind schon damif ausgestaffef. Man sollfe dafur
die Bilder doppelseiig (vorne Bild, hinfen Tex!) in A3 ausdrucken. Evenfuell daftir ein stérkeres
Papier nehmen oder laminieren. Ist ein Holzrahmen fiir das Erzéhltheater nicht vorhanden, kann

man die Erzahlbilder auch auf der Tafel mif Magnefen befesfigen!

Hallo, ich méchfe mich kurz vorstellen.

Ich glaube viele von euch haben mich so noch nie
gesehen.

WeiBt du, wer ich bin® Ich bin eine Zuckerriibe und
aus mir entsteht dann der Zucker, so wie du ihn
kennst. Wie es zu dem Zucker kommt, erzahle ich
dir jefzt ganz von vorne.

Hier siehst du mich als Samen, denn wie du be-
sfimmf weiBf, isf eine Pflanze wie ich zuerst ein
kleiner

Samen und muss erst im Boden zu einer Riibe
heranwachsen.

Diese Samen werden also von dem Bauern ausge-
wahlt und dann auf den Feldern ausgesat.
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Fur die Aussaat der Samen gibf es zum Glick Ma-
schinen, damit die Samen schnell und in Reihen in
die Erde gelangen. Der Bauer beginnf mit der Aus-
saaf im April und achtfef darauf, dass der Boden
frocken ist. Frost und viel Nésse ware fiir die Zucker-
ribenpflanzen sehr schlecht.

Du siehst auf diesem Bild Arbeiterinnen, die héan-
disch Unkrauf ausreiBen. Dem Unkraut gefallf nam-
lich der Boden, auf dem auch ich heranwachse. Es
nimmf mir den Plafz, das Licht und die Nahrstoffe,
die ich zum Wachsen brauche. Daher muss man
dieses Unkrauf, wie du auf dem Bild sehen kannsf,
enfweder handisch oder mif Hilfe von Pflanzen-
schutzmitteln vernichten.
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So sehen nun meine Blaffer aus. Im Vergleich zu
meiner sehr langen Wurzel isf das Blaff sehr klein.
Ab und zu, wenn es langer nichf regnel, muss ich
bewdsserf werden. Dafur gibt es Bewasserungsan-
lagen, die gleichméBig und nicht zu viel Wasser auf
uns vergiefen.

Wenn alles guf gegangen ist und die anderen Pflan-
zen und ich nichf von Schadlingen befallen wurden,
wird Ende September geernfef. Auch dafiir gibf es
spezielle Ernfemaschinen, so wie du sie auch hier
auf dem Bild siehst. Die Blaffer werden abgeschnil-
fen und die Riibe wird aus der Erde herausgenom-
men.

AnschlieBend werden wir auf einen

Anhénger umgeladen und sind fur den Transporf zu
der Zuckerfabrik berei.

Manche Riben werden auch in Zugwagons dorthin
fransporfierf.

Bei der Zuckerfabrik werden die Riben in diese Bah-
nen verschiffef und der Herstellungsprozess kann
beginnen.

Es braucht namlich einige Schrilfe, bis ich zu dem
Zucker werde, den du kennst.
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Kamishibai

So sehen nun die Arbeitsschritfe aus. Zuerst werde

ich griindlich gewaschen, dann in Rubenschnitzel
geschniffen und mif Wasser zu einem Rohsaff ver-
arbeifef. Dieser Rohsaff kommf durch einen Filter und
wird zum Dunnsaft. Nach dem Verdampfen in einem
riesigen Kessel enfsfeht der Dicksaff. Dieser wird
heffig geschleudert und heraus kommen ein Saff, der
,Melasse” heiB}t, und auf der anderen Seife die weilen
Zuckerkrisfalle. Nun muss alles noch gut verpackt
werden.

IN DER ZUCKERFAERIK

Du siehst hier nochmal, wie der Zucker nach dem
Schleudern aus dem Kessel direkf in die Verpackung

kommt.

AnschlieBend folgen noch einige Schriffe, bis der Zu-
cker in die Geschéffe gelangt. Es fallen noch Arbeits-
schriffe wie die Verpackung, Konfrollen und Efikeffie-

rungen an.

In dieser Halle werden die Zuckerpackungen zum
Abfransporf vorbereifef und anschlieBend von den

LKWs in die Supermérkfe gebracht.
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