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Vorratsregal

Kuhl und gefrennt von ande-

rem Obsf lagern.
Beschleunigl die Reifung

von anderem Obst und Ge-
muse.

Apfel

Kihlschrank

In der miffleren Ebene guf
verschlossen lagern, da sie
andere Gertiche annimmt.

Temperafur. 4- 6 Grad Celsius

Milch

Kihlschrank

Im Gemuisefach ganz vorne

und dunkel lagern.
Temperafur: 10 - 13 Grad

Celsius
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Vorratsregal

Kuhl und gefrennt von ande-

rem Obsf lagern.
Beschleunigl die Reifung

von anderem Obst und Ge-
muse.

TomaT

Kihlschrank

In der miffleren Ebene guf
verschlossen lagern, da sie
andere Gertiche annimmt.

Temperatur. 4- 6 Grad Celsius

Butter

Kihlschrank

Kann im Gemusefach oder
im  kuohlen  Vorrafskeller
mehrere Monate aufbewahri
werden.
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Kihlschrank

In der mittleren Ebene lo-
gern und nach dem Oﬂ
nen schnell aufbrauchen

(Keimgefahr!).
Temperalur. 4 - 6 Grad Celsius

Joghurt

VorraTsre?(al oder

Vorratskeller

Kuahl, frocken und gut durch-
luftel lagern.

Temperatur. 4 - 6 Grad Celsius

Erdapfel

Kihlschrank
Im Eierfach der Kahlschrank-

fur, ohne Konfakt zu anderen
Lebensmilteln lagern.

Temperafur.  bis 10 Grad

Celsius
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Vorralsregal

Ungeosfinel bei maBiger War-
me bis Zimmerfemperatur
lagern.

Kihlschrank
Gedffnel im Kuhlschrank in

der oberen Ebene lagern.
Marmelade

VorraTsre?(al oder

Vorratskeller

Im Gemusefach aufbewah-
ren. Isf kein Lagergemuse
und sollfe frisch verkocht
werden.

Karfiol

Kihlschrank

Im Gemusefach aufbewah-
ren. Isf kein Lagergemuse
und sollfe frisch verkocht
werden.

Brokkoll o Brokkoli
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Vorralsregal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur und eher hell lagern.

Zitrone Zifrone

Kthlschrank

In der milfleren Ebene guf
verschlossen lagern, da es
Gertiche annimmt.

Temperalur. 4 - 6 Grad Celsius

Obers

Kihlschrank

Im Gemusefach aufbewah-
ren. Isf kein Lagergemuse
und sollfe frisch verarbeifef
werden.

Karotte KG roﬂe
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Vorratsregal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur lagern - am liebsfen

hell und hangend.

Vorralsreqgal

Ungesfinel bei maBiger bis
Zimmerfemperafur  lagern.

Gedffnel im  Kuhlschrank

aufbewahren.

Essiggurken

Kihlschrank

Im Gemusefach lagern - am
besfen dunkel und in ein
feuchfes Tuch gewickell.
Maglichst frisch verarbeifen.
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Vorratsregal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur, dunkel und ftrocken

langern. Lange halibar.

Vorratsreqgal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur, dunkel und ftrocken

langern. Lange halibar.

Kihlschrank
Auf mitlerer Ebene, guf ver-

schlossen lagern.

Temperafur. 4- 6 Grad Celsius
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Kihlschrank
Im Obsffach ca. 1 Woche

lagerbar. Sollfen frisch ver-
arbeitef werden.

Temperalur. 4- 8 Grad Celsius.

Kirschen

Kihlschrank
Im Obsffach ca. T Woche

lagerbar. Sollfen frisch ver-

arbeitef werden.

Temperalur. 4- 8 Grad Celsius.

Weintrauben

Kihlschrank
Im Obsffach ca. T Woche

lagerbar. Sollfen frisch ver-
arbeitef werden.

Temperalur. 4- 8 Grad Celsius.

Zwelschken ZWGISCh |(en
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Kihlschrank

Im Gemusefach aufbewah-
ren. Ist kein Lagergemuse
und sollle {risch verarbeitef
werden.

Zuccini Zuccini

Vorralsreqgal

Bei Zimmerfemperafur dun-
kel lagern. Am besfen im

Tonfop| oder Brotkasfen.

Brof

VorraTsre?(al oder

Vorratskeller

Kihl, dunkel und trocken

lagern.

St
A

Knoblauch Knoblauch
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VorraTsre?(al oder

Vorratskeller
Kuhl, dunkel und ftrocken

lagern.

Vorralsreqgal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur, dunkel und frocken la-

gern. Lange haltbar.

Nudeln

Vorratsregal

Bei maBiger Zimmerfempe-
rafur, dunkel und frocken la-

gern. Lange haltbar.
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Vorratsreqgal

Bei unter 20 Grad Celsius,
dunkel und frocken lagern.

Mit Schale mehrere Monao-

e haltbar, ohne Schale ein
paar Wochen.

Nisse

Kihlschrank

In der unferen Ebene lagern.
Nichf halfbar, muss {risch

verarbeifet werden.

Temperalur: 0- 4 Grad Celsius.

Fleisch

Kihlschrank

In der unferen Ebene lagern.
Nichf halfbar, muss {risch

verarbeitet werden.

Temperalur: 0- 4 Grad Celsius.

Geflagel Geflagel
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Kihlschrank

In der unferen Ebene lagern.
Nicht haltbar, muss {risch

verarbeifet oder einge[roren
werden.

Temperalur: 2- 6 Grad Celsius.
Fisch

Kihlschrank

In der unferen Ebene lagern.
Im Ganzen langer haltbar
als aufgeschnitfen (ca. 3 - 6

Tage).
Temperatur. 0- 4 Grad Celisus

Wurst

Vorratsregal

Bei bis zu 20 Grad Celsius
dunkel lagern.

Gesffnel im Kihlschrank im

oberen Fach lagern.

Konserven Konserven
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Kihlschrank

Frischséffe oder geoffnele
Tefrapackséfte in der Kuhl-

schranklure lagern.

Fruchisafte

Kihlschrank

Im Gefrierfach bei bis zu mi-
nus 18 Grad Celsius oder im

Tiefkahlschrank lagern.

Kihlschrank

Im Gefrierfach bei bis zu mi-
nus 18 Grad Celsius oder im

Tiefkahlschrank lagern.

" P m

Tiefkahlkost Tiefka

hlkost
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Vorratsreqgal

Bei bis zu 20 Grad Celsius
dunkel und frocken lagern.

Sehr lange Hallbarkeit.

)3

Zucker
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