Die Karloffel
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Die Karloffel

Niederésterreich
isf die Karfoffel-
region Oster-
reichs. Dorf
werden 82 Prozent

der Knollen ange-

baul.

Kartoffeln werden
nur im Freiland

angebaut.
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Infografik © Land schafft Leben 2022
Kartoffelernte in Tonnen; Quelle: Statistik Austria 2022; Feldfrucht- und Dauerwiesenproduktion 2021; eigene Prozentrechnung, Werte gerundet
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Der Anbau ist fast
wellweil méglich,
da die Karloffel
sich gul an ihre
Umgebung

anpassen kann.

Seite 3/12



Die Karloffel

@«? Wie bereiten sich die Bauerinnen und Bauern vor®

» Schon im Herbst davor wird der Acker
mif dem Pflug umgegraben.

» Uber den Winter wird das Feld
begriinf, damit der Boden geschont und
gelockert wird und viele Nahrstoffe
bekommt.

* |m Frahjahr wird die keimende Karfoffel

ausgesdl.

Keimende Karfoffeln
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Die Karloffel

Frahkartoffel: Damit die Pflanze
Ende Februar tiberhaupf keimf,
brauchf es eine
Lagerkarfoffel: Temperatur von
Anfang April mindesfens acht

Grad Celsius.

JAHRESKREIS

Infografik © Land schafft Leben 2022
eigene Darstellung
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Die Karloffel

Wie wachst die P{lanze®

Frichte
Stangel und
Blatter

Mutterknolle

neue Karfoffeln
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Die Karloffel

Wie wird ausgesat®
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Die Karloffel

Erntevorbereilung

Drei bis vier Wochen bevor die Karfoffeln

reif sind, vernichfen die Bauern den
grinen Teil der Pflanzen.
» Erst wenn sie abgestorben sind,

werden die Schalen der Karloffeln fest.
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Die Karloffel

Ende Mai beginnt die Ernle der Frihkarloffeln,
Ende August jene der Lagerkarioffeln.

Um zu wissen, wann genau geernlef wird, grabt
man probeweise ein Loch und nimmt eine Karfoffel
aus dem Boden.

Dann reibtf man mit dem Daumen an einer rohen

Knolle.
1. Wenn sich die Schale dabei leichf abreiben lasst,
isf die Karfoffel noch nicht reif und nicht lagerfahig.
2. Wenn die Karloffel beim Durchschneiden
quielschf, hat sich noch nicht genug Starke

eingelagerf und man warlel mif der Ernte noch.
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" Die Karloffel

Ein Trakfor zieht die Erntemaschine, den

sogenannfen ,Karfoffelroder”. Dieser nimmt

die Karfoffeln auf.
Er frennt die Karfoffeln von Erde und Steinen.

Auf der Maschine stehen Personen, die {ehler-

hafte Karfoffeln gleich aussorfieren.
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Die Karloffel

Nach der Ernle ist wichtig, dass die Karloffeln méglichst schnell
abkihlen und frocknen. Damif verhindert man, dass die Karfoffeln
schnell ausireiben.

Die Ideale Lagerfemperalur belragt 4 Grad Celsius.

Um Osterreich ganzjéhrig mit heimischen Karloffeln zu versorgen,
missen diese sehr lange gelagert werden, da die Ernfe im Oklober

abgeschlossen ist und die neue Ernfe erst Ende Mai beginnt.

% Land schafft Leben — Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2022 Seite 11/12



- Die Karloffel

Die Karfoffel mag es gerne dunkel, kiihl, vier bis 10 Grad Celsius, gut
belaftet und frocken.
Daher lagerst du sie am beslen im Keller oder im Kihlschrank.

Dort sollte es allerdings nicht kalter als 4 Grad Celsius sein.
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