Das Ei

Wie unferscheidet man rohe und gekochfe Eier®

ein rohes Ei

ein gekochfes Ei

Rohe und gekochfe Eier von auBen voneinander unferscheiden kénnen.

Ein gekochfes Ei durch das Drehen und Loslassen in Bewegung verselzen.

Ein rohes Ei durch das Drehen und Loslassen in Bewegung versefzen.

Ein gekochfes Ei drehf sich, ein rohes forkelf und komm nichf in Schwung.

Beim gekochfen Ei isf alles fesf mifeinander verbunden und folgt der Drehung soforf.

Beim rohen Ei werden Doffer und Eiklar langsamer in Drehung verselzt als die Schale.

Es bilden sich auch kleine Wirbel im Eiklar, die das Ei aus dem Takf bringen.

% Land schafft Leben — Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2022



