Name:

Der Apfel

Schau dir zuerst dieses Video mit

deiner Gruppe an.

- J

Der Apfel ist das Obst, von dem wir in Osterreich am meisten herstellen. Er ist die
Frucht des Apfelbaumes und wachst vor allem in der Steiermark. Aber auch in

anderen Regionen in Osterreich wachsen Ap[el.

Apfel zahlen zum Kernobst. Sie haben ein Kerngehause mit funf Kammern. In jeder
Kammer befinden sich zwei Kerne. In der Blutfe sitzf der Fruchtknofen, aus dem
spafer der Apfel enfsfeht. Der Rest der Blife isf off noch auf der Unferseife des
Apfels in der Kelchgrube sichtbar.

Wir unferscheiden Tafelapfel zum Essen und Mostapfel zum Saffpressen. st ein
Tafelapfel nicht ganz makellos, kann er auch zu Saft verarbeitef werden. Zudem
unferscheiden wir Winferapfel und Sommerépfel. Winferapfel eignen sich zum

Aufbewahren im Lager und Sommerapfel werden am besfen soforf aufgegessen.
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Name:

Der Apfel
Apfelrepublik Osterreich

73% DER HEIMISCHEN APFEL
AUS DER STEIERMARK

OSTERREICH:

152.200 T

STEIERMARK:
111.200 T

Infografik © Land schafft Leben 2022
Quelle: Statistik Austria, Obstproduktion in Erwerbsanlagen 2021

Apfel-Plantage
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Name:

Der Apfel
Apfelrepublik Osterreich

Apfelsorte Granny Smith
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Name:

Der Apfel

Schau dir zuerst dieses Video an.

Scanne den QR-Code.

- J

Die Apfelsorfen, von denen in Osterreich am meisten wachsen, waren nicht
immer hier zuhause. Sie wurden an Orfen tiberall auf der Well, zum Beispiel
in Nordamerika, Europa, Japan, Ausiralien oder Neuseeland enfdeckt. Fasf
alle Apfel in Osferreich stammen von drei Sorten ab, die ihren Weg zu uns
gefunden haben. Sie heien Golden Delicious, Jonathan und Cox. Es gibf
auch eine Ausnahme, die Sorfe Kronprinz Rudolf. Sie wurde im Jahr 1873 in

der Steiermark entdeckt. Apfel der Sorfe Kronprinz Rudolf findef man heufe

in vielen Geschaffen bei uns.

Fast alle Apfel kommen von Apfelanlagen, die man Planfagen nennt. Die
Apfelbaume dorf sehen eher aus wie Siraucher. lhre Hohe und Form ist genau
richfig, um alle Aste zu erreichen und die Apfel zu ernfen. Die Sorten Golden

Delicious und Gala werden in Osterreich heute am meisten angebauf.
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Name:

Der Apfel

24%
SOLDEN
DELICIOUS

ALLE
ANDEREN
RTEN

f 26L%

Infografik © Land schafft Leben 2022
*Winterapfel wie z.B.: Braeburn, Idared, Jonagold, Elstar, Topaz, Pinova, Arlet, Fuji, Granny Smith, Kronprinz Rudolf; Zahlen von 2017, Quelle: Griiner Bericht 2020
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Apfel-Plantage im Winfer
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Der Apfel

Name:

\ gelb, kann an suB, zum Backen und fur
Golden | ‘- der Sonnenseife | mif wenig Séure | Desserls, harmoniert
Delicious ; leicht gerotet auBerdem guf mit
sein Edelschimmelkase
siB, far Kinder, wegen dem
Gal rof niedriger Séure- | niedrigen Sauregehall;
ata gehalf fur glacierte Apfel und
zum Backen
i suBlich, |deal zum Backen, fur
J ld T angenehme Obsfsalate, Chuineys
onage ro Saure und fur frische Saffe
: stB-sauerlich Fur deftige Breffljausen
Braeb und fruchtige
raeburn rof Obstsalate
sdauerlich Far Apfelkren und
Elstar rol Obstsalat oder zum
cremigen Weinkése
rosa bi_s sehr suB Zum Braten, Schmoren,
Fuji braunlich-rof auch fur Kompott und
oekelralviole Gelees
unkelrot-viole
fein-sauerlich zu Kase
Kronprinz lb-rof
Rudolf getb-ro
grun, kann rosa | sauerlich als Snack oder im
Granny Backen haben Salat, zum Kochen und
Smith Backen
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Name:

Der Apfel
Anbau und Apfelsorien

Golden Delicious | | Gala

Kronprinz Rudolf
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Name:

Der Apfel

Schau dir zuerst dieses Video an.

Scanne den QR-Code.

Der Boden ist fur den Apfelbaum wichtig als Verankerung. Er gibt dem Baum
auch Néhrsfoffe und Wasser. Gras, das zwischen den Baumreihen wéchst,
dienf als Dunger. Dazu wird es geméaht und zerkleinerf neben den Apfelstamm

auf den Boden gelegl. Das nennf man mulchen.

Es gibf verschiedene Schadlinge und Krankheiten, die dem Baum und
seinen Apfeln schaden kénnen. Dazu zahlen zum Beispiel Pilze oder
Bakterien. Auch manche Tiere fressen sehr gerne Apfel oder Teile des
Baumes an, zum Beispiel der Apfelwickler oder die Wihlmaus. Um den
Baum und die Ernfe zu schifzen, wenden die Bauerinnen und Bauern
Pflanzenschufzmitiel oder Pflanzenschuizmethoden an. Diese helfen ihnen
dabei, die Schadlinge und Krankheifen fernzuhalien oder sie wieder

loszuwerden.
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Name:

Der Apfel

Schadlinge und Krankheifen

Wuahlméuse nagen gerne an Wurzeln. Sie kénnen in Apfelplantagen einigen
Schaden anrichfen. Apfelbauer Thomas Nestelberger erzahlf: , Dieses kleine
Tier kann in ein paar Tagen hunderte Béume vernichten.” Die Bauerinnen
und Bauern fangen die Méuse mit Fallen, die sie einzeln aufsfellen. Auch

kleine Raubtiere wie Marder oder Hauskafzen fangen die Miahlméause.

Der Apfelwickler ist ein kleiner Schmefterling. Seine Fliigelspannweite
befragt nur zwei Zenfimefer. Seine Raupen schliipfen im Friihjahr. Sie
fressen sich in die jungen Friichfe und zerstéren das Kerngehause. Im
Spatsommer schliipfen noch einmal Apfelwicklerraupen. Sie befallen die

herangereiffen Frichte. Manchmal schliipfen die Raupen sogar dreimal
in einem Jahr. Verschiedene Pflanzenschufzmiftel oder Pflanzenschufz-

methoden kénnen den Apfelbaum vor dem Apfelwickler schitzen.

Der Apfelschorf ist eine der haufigsten Apfelbaumkrankheiten weliweit. Sie
wird durch einen Pilz ausgelsst. Ist ein Baum befallen, bekommen seine
Blatfer olivgriine bis braune und spater schwarze Flecken. Auch die Apfel
bekommen dunkle Flecken und sfernférmige Risse. Der Schorf verandert
nur das Aussehen. Bei wenig Schorfbefall sind die Apfel wie gewohnt
essbar. Apfelschorf kommt besonders in Jahren mit viel Regen vor. Der
Pilz mag es gerne feucht. Man kann genau sagen, wann eine groBe
Gefahr fur Schorf besteht, die Bauerinnen und Bauern kénnen dann

Pflanzenschutzmitfel anwenden. Es gibt eine Apfelsorfe, die fast keinen

Schorf bekommt. Die Sorte Topaz ist deshalb die am meisfen angebaute

Bio-Apfelsorte.

Der Apfelmehliau beféllt Knospen, die dann verspétet austreiben. Blatter
und Blifen wachsen nichf mehr richtig und sind mif einem mehlig-weiBen
Belag uberzogen. Man kann die Krankheit mit verschiedenen Pflanzen-
schufzmiffeln bekémpfen. Auch das Wegschneiden der befallenen
Knospen hilft.

% Land schafft Leben — Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2023 Seite 9/14



Name:

Der Apfel

Boden pflegen, Pflanzen schiilzen

Trakfor bringt Pflanzenschufzmittel aus
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Name:

Der Apfel

Schau dir zuerst dieses Video an.

Scanne den QR-Code.

- J

Winterapfel werden im Herbst geernfel und sind guf lagerfahig. Bevor die
Ernfe beginni, werden einzelne Apfel gepflickt und gefesfef. Ob ein Apfel reif
isf, erkennf man unfer anderem an seiner Farbe. Es gibt aber noch mehr
Maglichkeifen, die Reife zu fesfen. Zum Beispiel, indem der Apfel in der
Halfte durchgeschniffen und mif einer Lésung eingesirichen wird. An der
Farbverénderung siehf man, welchen Reifegrad der Apfel hat. AuBerdem gibt
es Gerdle, die den Zuckerwerl messen. Dazu wird ein Tropfen aus dem Apfel
gepressi. Das Geraf missf, wie suB der Tropfen und der Apfel, aus dem er
kommf, isi. Apfelbauer Thomas Nesfelberger sagt: ,Der enfscheidende Test
isf und bleibf der Biss in den Apfel. Nur wenn der Apfel den vollen

Geschmack hat, wird er geernfel.”

Bei der Apfelernfe braucht es viele Ernfehelfer. Besonders zur Ernfezeit
kommen zuséizliche Arbeifskrafte auf die Apfelplanfagen. Viele von ihnen
kommen von weil her, ein GroBfeil aus Osfeuropa. Das falsche Wetter zur
falschen Jahreszeil kann eine groBe Gefahr fur die Apfelernie sein. Sogar im
Frahling, wenn noch keine Apfel auf den Baumen sind. Ein Winfereinbruch mif
Schneefall und eisiger Kalte kann etwa die Bliten und entstehenden Apfel

zerstoren oder die Baume umreillen.
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Name:

Der Apfel

Apfelernte
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Name:

Der Apfel

Schau dir zuerst dieses Video an.

Scanne den QR-Code.

- J

Es sind viele verschiedene Arbeifsschrilfe nofwendig, bis die Ap[el im Regal
liegen. Gleich nach der Ernte wird gepr[jlﬂ, ob das FruchT]‘leisch die richTige
Festigkeit hat und der Zuckerwert passt. Beides hat einen Einfluss darauf, ob

man die Apfel lagern kann.

Ein Teil der Ernfe wird gleich in die Lager gebracht. Dorf hat es knapp uber
null Grad und es isf nur wenig Sauersfoff vorhanden. Die Apfel machen dann

sozusagen einen Winferschlaf. Sie kénnen dorf viele Monate tiberdauern.

Ein anderer Teil der Ernte wird in einer so gencmnTen WasserstraBe sorfiert.
Maschinen versenken die einzelnen Kisfen in Wasser. Weil Apfel schwimmen,
sfeigen sie an die Wasseroberflache. Schwimmend kénnen sie besonders gut
enflang der WaschsiraBe fransporfiertf werden. Sie bekommen dann keine
Dellen vom Herumrollen oder Fallen. Jeder Apfel wird 20- bis 40-mal fofogra-

fierf. Ganz aufomalisch wird er efwa nach Farbe und GréBe sorfiert.

In einem Hochregallager warfen die Apfel darauf, dass jemand genau ihre
Sorfe, Farbe und GroBe besfelll. |hre lefzte Station ist dann das Geschaft.

Dort liegen die Ap[el in Kisfen, Tassen oder Nefzen, bis du sie aus dem Regal

nimmst.

@ Land schafft Leben — Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2023 Seite 13 /14



Name:

Der Apfel

Lagern, Verkaufen und Essen
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Apfelsorfierung
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