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@ Eufter sdubern bzw. massieren

Vor dem Melken wird das Euter der Milchkuh gesduberT und efwas massiert.
Das Massieren fUth sich fl’.’lr die Kuh so ahnlich an wie ein qub, das Milch

trinken mochte. Dadurch beginnT die Kuh, Milch obzugeben.

Land
schafft CWISSEN ZUM ESSENy
Leben

Eine Milchkuh wird in der Regel zweimal pro Tag gemolken. Das Melken tut
einer Kuh nicht weh, sie muss sogar regelmaBig gemolken werden, damit in
ihrem Euter kein schmerzhafter Milchdruck entsteht. Durch das Melken
bekommt die Bauerin oder der Bauer die sogenannfe Rohmilch, die sofort

gekUth werden muss.
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@ Abholung

Die gekUthe Rohmilch wird meisfens jeden oder jeden zweifen Tog mif einem
Tankwqgen obgeholT. Im Tankwqgen wird die Milch dcuerhoﬂ ouf unter 10

Grad Celsius gekUth. Bei jeder Abholung wird eine kleine Milchprobe

genommen.
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In der Molkerei wird die Rohmilch zu verschiedenen Milchproduk’[en
verarbeitet. Dazu zahlen die Frischmilch oder die Haltbarmilch. Aber auch

ondere MilChpl‘OdUl(Te, wie JOghUI’T oder Topfen, Werden dOI’T hergesTellT.
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@ Qualitétspriifung

Bevor die Milch verarbeitet wird, muss eine Qualitatspriifung

sfattfinden. Dabei wird kontrollierf, ob die Milch unerwiinschfe Inhalfsstoffe
oder zu viele schlechfe Keime enthalf. Damit keine gesundheitsschadlichen
Stoffe in die Milch gelangen, muss sehr sauber gearbeitet werden - vom

Bquernhof bis zur VerorbeiTung.
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Zuerst wird die Rohmilch gefilTerT und danach erhitzt. Je nachdem welches
Produkt am Ende entstehen soll, wird die Rohmilch unterschiedlich heil3

gemochT. Die erhitzte Milch ist ldnger haltbar als die Rohmilch.
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@ Verpackung

Dos erhge MllchprodukT wird in den Abfullonlogen direkt in die Mllchpockungen
gefullf. Die Milchpockungen werden mit dem Mindeshaltbarkeitsdatum und
der Chorgennummer bedruckt. Manchmal kommt die genaue Uhrzeif der

Abfullung auf die Packung zur RUckverfolgborkeiT.
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Zuerst werden die Milchprodukte in das Zenfrallager der Supermarktketten
geliefert. Von dort werden sie anschlieBend an die einzelnen Filialen verfeilt.
In den Filialen muss taglich aberpruft werden, wie viel Milch noch vorratig ist
und wie viel bestellt werden muss. Nun stehen die Milchprodukte im Geschaft

bereit und kénnen gekauﬂ werden.
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