Das SEhWein wird gewaschen. Die Ohren werden abgetrennt, die Augen herausgenommen, die
Organe und weitere Teile entfernt. Der Tierarzt oder die Tierarztin sieht sich die Ofgane und
Schlachtkérper an und kann so Krankheiten und Afomalienl erkennen. Dann wird das Schwein
langs geteilt, es entstehen zwei Schweinehalften. Insgesamt kdnnen pro Schwein tber 400
unterschiedliche Teile verkauft werden. Die Schweine werden klassifiziert. Immer mehr schaffen
es in die beste Bewertungsklasse.

Was fur Osterreichische Konsumentinnen und Konsumenten und ausléndische
‘nternehmen langst selbstverstandlich ist, bedarf eines sehr groRen Aufwands. Penibelste

ist unabdingbar, um einwandfreie und sichere i herstellen zu kénnen. Fiir
die Sicherstellung der Hygiene ist ein hoher Personalaufwand notwendig. Regelmalige
Qualitatssicherungs-MalBnahmen, interne und  externe  Kontrollen ehbren  zur
Tagesordnung. Ein Beispiel von vielen ist die Kontrolle aller Schlachtkérper aufh. Das
sind Fadenwlrmer, die in der Praxis haufig bei Wildschweinen vorkommen. Zur Sicherheit
werden die geschlachteten Hausschweine auch untersucht. Auch die Rickverfolgbarkeit aller

verkauften Schweineteile hat hohe Prioritat. Der SEhIAEhthof weil? bei jeder Schweinehalfte, auf
welchem Ballefhhof das jeweilige Schwein gemastet wurde.

Einige grol3e Schlachthéfe schlachten auch Bio-Schweine. Dafiir gibt es keine eigenen
Regelungen, Bio-Schweine dirfen genauso geschlachtet werden wie konventionelle. Zudem gibt
es Mastbetriebe, die am eigenen Hof schlachten. Bio-Schweine werden in der Regel mit rund 135
Kilo Lebendgewicht geschlachtet.
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