"MILCH sammein, Verarbeiten, verpacken

Das MeIKen gehort zum fixen Fagesablalif. Ublicherweise gehen die Bauern zweimal taglich
in den Stall. Je nachdem, wie viele Milchkiihe sie haben, machen sie das alleine, zu zweit
oder mit mehreren Personen.

Die Kihe wissen, wann genau sie gemolken werdw ist auf diese
Uhrzeiten ausgerichtet. Ublich ist die Verwendung von , die handisch ans EUtef
der Kuh angeschlossen werden.

Damit ein Liter MiléR entstehen kann, muss das Dftisengewebeé von 400 Litern Blut
durchflossen werden. So viel Milch am Tag zu produzieren, ist anstreniend. Die dafir

notwendige Energie holt sich die Kuh durch standiges Fressen und

Jeden oder jeden zweiten Tag fahrt ein * von Bauernhof zu Bauernhof oder
zu —n und holt die gekuihlte Rohmilch ab.

Die Molkerei bekommt ROAMIIEA und macht daraus Frisch-, Langer-Frisch- und Haltbarmilch

und viele weitere Milchprodukte. Auch verschiedene Qualitatskontrollen, das ABfElleR und die
Vorbereitung fur die Abholung gehéren zu den Aufgaben einer
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