6 APFEL Lagern, Verkaufen und Essen
e atrocht i iagonas (uon segen dio Senreienton) versreeiar |

Die Apfel fir den Lebensmitteleinzelhandel werden nicht einfach nur abgeholt und verpackt.
Dazwischen liegt eine aufwandige Logistik, egal ob die Apfel gleich oder nach mehreren
Monaten verpackt werden. Wichtig ist eine Trennung zwischen konventionellen und Bio-

Apfeln. Nach der Anlieferung wird gleich geprift, ob die FruchtfleiSchfestigkeit und der
Zuckerwert (d) passen. Das sind QUalitatskriterien und beeinflussen die

Lagerfahigkeit. Ein Teil der Apfel kommt nicht gleich in die Sortierung

ﬁ gelagert. Die Temperatur wird auf knapp Uber null Grad gesenkt,
gehalt reduziert. Die Apfel machen dann sozusagen einen h

verlangsamen den

abgedreht. Erst we
mehr geschlossen, sondern alle Apfel nach und nach entnommen.

, sondern wird in

deutlich. Die Zellen werden verschlossen und das Licht wird
nn besteht, werden sie wieder gedffnet. Dann werden sie nicht
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