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Gefliigel in Osterreich: viel Platz und garantiert gentechnikfrei

In kaum einem anderen Land wird Gefligelfleisch auf einem derart hohen Qualitdtsniveau
produziert wie in Osterreich. Das ist besonders erfreulich, weil der Konsum von Gefliigelfleisch
hierzulande kontinuierlich wachst. Die Standards unserer Gefliigelmastbetriebe sind hoch: viel Platz
im Stall und ein kompletter Verzicht auf klassische Gentechnik in der Produktion. Land schafft Leben
erklart zum Tag des Gefliigels, warum der Griff zu 6sterreichischem Gefliigelfleisch in mehrerlei
Hinsicht Sinn macht.

»Im Handel wird die Herkunft von frischem Gefligelfleisch zwar gekennzeichnet, es liegt
aber an uns, zu welchem wir letztlich greifen. In der Gastronomie ist die Herkunft oft gdnzlich
unklar, denn dort ist eine Kennzeichnung immer noch nicht verpflichtend. Unsere hohen
Osterreichischen Standards gibt es aber eben nur bei heimischem Gefliigelfleisch., so Hannes
Royer, Griinder des Vereins Land schafft Leben, liber die Unterschiede im internationalen
Vergleich.

Stall mit viel Platzangebot

In der Gefligelmast wird der erforderliche Mindestplatz im Stall mit der Besatzdichte in
Gewicht pro Quadratmeter angegeben. Konventionelle dsterreichische Hihnerstalle etwa
sind auf 30 Kilogramm Huhn pro Quadratmeter beschrankt. EU-weit sind bis zu 33
Kilogramm pro Quadratmeter zuldssig — in Ausnahmeféllen sogar 42 Kilogramm. Mit dem
durchschnittlichen Lebendgewicht eines Masthuhns zum Schlachtzeitpunkt berechnet,
bedeutet dies 14 Hiihner pro Quadratmeter in Osterreichs Stillen, EU-weit 15 bis 20.

Osterreich hat eine Vorreiter-Stellung bei der Haltung von Puten: Die Besatzdichte ist im
konventionellen Bereich mit 40 Kilo pro Quadratmeter geregelt. Bis auf die Schweiz und
Schweden hat sonst kein Land in Europa eine dhnlich strenge Putenmast-Regelung. In
Deutschland etwa gibt es zum Beispiel eine freiwillige Beschrankung von rund 55 Kilogramm
pro Quadratmeter, im restlichen Europa sind es bis zu 70 Kilogramm.

Bei der biologischen Haltung von Gefliigel gibt es zwischen Osterreich und dem Rest der
EU keine Unterschiede. Hier wie dort sind 21 Kilogramm pro Quadratmeter zugelassen — das
entspricht beispielsweise zehn Hihnern.

Gentechnikverzicht: h6herer Preis mit 6kologischen Vorteilen

Bei Osterreichischem Geflugelfleisch gibt es auch in Sachen Gentechnik Besonderheiten:
Vor mehr als zehn Jahren haben sich dsterreichische Gefligelbetriebe dazu entschieden,
gentechnikfrei zu produzieren. Eine internationale Besonderheit, die zwar zu hdheren
Preisen fuhrt, aber 6kologische Vorteile bringen kann. Denn der Anbau von Gentechnik-Soja
in Sudamerika steht mit der Umwandlung artenreicher Savannen und Regenwalder in
Verbindung. Das in Osterreich verfiitterte Soja hingegen ist ginzlich frei von klassischer
Gentechnik und stammt grofitenteils aus Europa — was nebenbei auch fir kirzere
Transportwege sorgt.

Fiir Rickfragen oder ein Interview stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung!
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e Biologisch gehaltene Hihner haben mehr Platz als konventionelle; © Land schafft
Leben

Weiterfiihrende Links fiir lhre Recherche:

e Lebensmittelreport Huhn
e Lebensmittelreport Pute

Kurzinfo Land schafft Leben

»Den Menschen fehlt der Bezug zu Lebensmitteln, sie treffen ihre Konsumentscheidungen
hauptsdchlich ber den Preis.”“ Es war diese Erkenntnis, die den Bio-Bergbauern Hannes Royer und die
Unternehmerin Maria Fanninger 2014 dazu veranlasst hat, zusammen mit Mario Hutter den
gemeinniitzigen Verein Land schafft Leben zu griinden und 2016 schlieBlich der Offentlichkeit zu
prasentieren. Transparent und unabhangig klaren sie seither zusammen mit ihrem Team Uber
Osterreichische Lebensmittel und deren Produktion auf und schaffen Bewusstsein fir die
Okologischen und gesundheitlichen Auswirkungen unseres Lebensmittelkonsums. Dazu beleuchtet
der Verein die gesamte Wertschopfungskette von der Landwirtschaft Gber die Verarbeitungsbetriebe
bis in die Gastronomie und den Handel. Die Ergebnisse der wissenschaftlich fundierten Recherchen
werden in Form von Bild, Text und Video aufbereitet und sind frei unter www.landschafftleben.at
zuganglich. Die beiden Griinder*innen Hannes Royer und Maria Fanninger stehen mit ihrem Verein
Land schafft Leben fir Konsument*innen ebenso wie Medienvertreter*innen als erste
Ansprechpartner zu vielfaltigen Themen aus der Lebensmittelwelt zur Verfigung. Auch Uber
zahlreiche Social-Media-Kanile, einen Newsletter und Vortrdge bekommen Konsument*innen
realistische Bilder, die unsere Lebensmittelproduktion weder skandalisieren, noch beschdnigen. Ein
besonders wichtiges Sprachrohr ist der mehrfach pramierte Podcast ,,Wer nichts weil3, muss alles
essen®, mit dem der Verein 2023 den O3-Podcast-Award gewinnen konnte. Land schafft Leben
finanziert sich Uber vier Saulen: Aktuell unterstiitzen Uber 60 Forderer den Verein, darunter
Verarbeiter, Erzeugergemeinschaften und Vertreter des Lebensmittelhandels; zudem erhalt Land
schafft Leben seit dem Jahr 2021 eine offentliche Forderung; weiters nimmt der Verein Gelder Gber
Vortragstatigkeiten ein und wird von privaten Spender*innen unterstitzt.



https://landschafftleben.at/wissen-zum-essen/huhn-report
https://landschafftleben.at/wissen-zum-essen/pute-report
http://www.landschafftleben.at/

