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TRAGE EIN

China spielt eine große Rolle in der weltweiten Gurkenproduktion.  
Schätze im Vergleich zu den anderen Ländern, wie viele Tonnen Gurken in China 
jährlich produziert werden.

Trage ein, wie viele Tonnen Gurken in europäischen Ländern produziert werden 
und vergleiche die Zahlen mit der österreichischen Produktion. 

SPANIEN IST GRÖSSTER GURKENPRODUZENT IN DER EU
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DIE GURKE
Gurke, wo kommst du her?

CHINA
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€

2 EXPERTEN-THEMA

ASPEKTE DER NACHHALTIGKEIT

Der Geschmack ist bei der Lebensmittelwahl für Konsumentinnen und Konsumen-
ten ein starkes Kriterium. Es ist allerdings sehr schwierig, einen geschmacklichen 
Unterschied zwischen spanischen und österreichischen Gurken festzustellen. 

In Spanien wird in der Region rund um die Stadt Almeria eine große Menge an  
Gurken angebaut.

Fahrstrecke: Luftlinie:

Recherchiere mittels dem Tool Luftlinie.org die Entfernung von der Stadt  
Almeria bis zu deinem Heimatort und trage die Kilometer ein:

Schau dir über Google-Earth die Region rund um die Stadt Almeria an und  
mache dir ein Bild des Gebietes. 

Überlege für dich mögliche Pro & Kontra-Punkte zu unterschiedlichen Herkunfts-
gebieten der Gurke und fasse diese auf einem Blatt Papier zusammen.

Teile deine Überlegungen im Anschluss mit deiner Banknachbarin oder deinem 
Banknachbarn. Erklärt euch gegenseitig eure Überlegungen.

Wiederholt gemeinsam, welcher Inhaltsstoff  in der Gurke am meisten vorkommt. 
Findet Zusammenhänge zu den ökologischen Aspekten der Nachhaltigkeit.

Präsentiert jeweils die Erkenntnisse eurer Partnerin oder eures Partners der 
Gruppe.

Ordnet eure Überlegungen den Aspekten der Nachhaltigkeit zu.

Ökologische Aspekte: Ökonomische Aspekte: Soziale Aspekte:


