WORKSHOP

Ab Donnerstag
g 27.5. bis 29.5.

i

Die Saison von Marillen und
Ml Pfirsichen startet in Osterreich
meist im Juli.

aktuellen
NTagesprels
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k Etiketten-Checker: Schau genau! Was fallt dir auf?
‘

FUGBLATT GULTIC VON
Do 26.03. bis
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PW{-* . Frihkartoffeln — auch Heurige
““-I"’h, B,“mn-dl w" genannt — werden in Osterreich
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ab Mitte Mai/Anfang Juni ge-
- erntet.

Die Ernte der Lagerkartoffeln
(Erdapfel) startet meist Mitte
August.
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und Gemuse zu bekommen:
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ﬁ A hat, gibt's tiglich frisch
- \ : am - Marktstand.
st Butsch Eln Weil saisonal und regional
016’ T el schmeckt's einfach besser,
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Rind, Schweln Geflugel Wurst
wird mit Osterreich ausgelobt.
Direkt darunter ist die Ab-
bildung von Kalbfleisch Hier

Rind, Schwein,
& Gefliigel und Wurst
unserer exklusiven Marke §

stammen zu
100%
aus Osterreich.

 HERGESTELLT IN Hammer'PreiS
OSTERREICH
: 800 g

Frisches Faschiertes 3 ® (1kg=399)

vom Schwein

HERGESTELLT IN

& g7 OSTERREICH —-49 : 250 g

Landjunker Selection

2 = Frische 5
Kalbsschni
(Tkg= 673) i chnitzel @ (1kg = 21.96)

- Frische Bratwurst + Aus der Oberkeule

Marinblu
Frische
Meeresfriichte

300 g

3 ® (1kg=1330)

KW 29-2/2021- Hz 3
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Mit'den Liebsten Zeit verbringen, die Natur geniefen und sich das Essen so richtig
schmecken lassen: Grillen gehért einfach dazu, wenn es draufen wieder schon war

Und damit uns diese Natur erhalten bleibt, kann jeder von uns etwas beitragen.
Zum Beispiel mit nachhaltigen Bio-Produkten von Ja! Natirlich - bei

und im Online Shon.

+ Regionale Bio-Zutaten garantieren kurze Transportwege. ;
Brot, gebacken nach dem Reinheitsgebot: ohne kunstliche Zusatzi 0y L
T el Ebenso Halloumi-Kéase, auf der

o Keine 0uiimis'n*: Gazialte Fruchtfolae [ amivain===

sorgen fir gesunde Boden, die mehr CO, binden. §

Bio-Feta

div, Sorten
135 g-150 g Stiick
(1kg 7.93-8.81)

Bio-Esterhazy~
Baguette

backofenfrisch, aus Osterreich
aus Bio-Weizenmehl vom Bio-
Landgut Esterhazy

300 g Stick (1kg 6:63)

1,19 statt134 1,99 statt229

Bio-Halloumi

Bio-Mozzarella

ab 2 Packungen je

0,99 stott 129

ab 2 Packungen je

2,99 sttt 3,49

Die Werbung zeigt Feta-
Kase mit g.U.- Label (ist bei den
laminierten Kartchen zu finden).

zweiten Seite Olivenol etc.

Werbetext: ,,Regionale Bio-Zu-
taten garantieren kurze Trans-
portwege.“

Diskussion mit Schiler*innen:
Worauf bezieht sich das Wort
»Regional“. Was ist flir die
Schiiler*innen regional?

Wie definiert man ,kurz“?

Rustikales
Bio-Weifbrot
backofenfrisch, aus
gartig geformtes rustikales
erteigbrot mit iger Krume
und re r Kruste, 450 g Stiick (1kq 5.53)

2,49 statt269

Bio-Vogerisalat Bio-Olivenal

essfertig extra nati
80 g Packung 0.75 Lit ativ
|

)

er Flasche

1,49 statt179
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* aus biologischer 8
Landwirtschaft

Bio-Aceto / Griechische
Balsamico od. 3 BIP-‘?1‘&I\|’etn
-Condimento Bianco d f mit Krautern

Flasc c : 1 0 ich od. Kalamata
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| ==
§ Heilbuttfilet
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» L o ' i - aus heimischen '
: y > . i ' v Gewdssern!
} f —

Heimische Fische werden mit
Fischen anderer Lander in der
Werbung gemischt. Es konnte
durch die rot-weiR-roten Fahn-
chen der Eindruck entstehen,

dass alle abgebildeten Fische
W ' aus heimischen Gewassern
— = 3

stammen.
wildlachsfilet

aus heimischen |
Gewdassermn!
Ll oy

Conclusio fiir die Diskussion mit den Schiiler*innen:

Achte beim Einkauf auf die Verpackung! Checke die Werbung stets mit kritischem
Blick! Mit jedem Griff ins Regal gibst du einen Produktionsauftrag. Sprich auch mit
deinen Eltern, Verwandten und Freund*innen dariiber.

Denn DU bist ein Etiketten-Checker!
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