Anleifung:

‘ Die Tomale

Die Lehrperson hangt Karfchen mit Wérfern im Klassenraum verfeill auf. Die Schilerinnen und Schuler bekommen ein 3x3

Bingo Feld und fullen die Felder als ersfes mif der Methode ,Laufdikial” aus. AnschlieBend konirollieren sie in Parfnerarbeit

die Rechischreibung und zum Schluss wird dann Bingo gespielf. Die Wérfer am besfen in A3 auf eftwas dickerem Papier aus-

drucken.

Dauer: ca. 20 min.
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